STADTWIRT

café - bar - restaurant

SUPPEN

Kraftige Rindsuppe AcFGL 8.90
mit Leberknddel und Schnittlauch

Kraftige Rindsuppe AcFGL 8.90
mit Frittaten und Schnittlauch

Stadtwirt Suppentopf AcFGL 8.90
mit Fleischstrudel, GrieBnockerl,
viel GemuUse und Schnittlauch

Burgenlandische Krautsuppe AFGLM  8.90
mit Sauerrahm

WIRTSHAUS WIE FRUHER

WINTERZAUBER IM STADTWIRT

EINFACH GUT

Sacherwiirstel mit Senf und Kren AM  9.90
Stadtwirts Wurzelspeck m 14.50 Topinamburcremesuppe AGH 8.90
mit Kren, Zwiebel und Pfefferoni mit Walnussdl und Brotchips
Beef Tatar — der Klassiker Agm 16.00 Winterlicher Salat GHLMO 25.00
mit getoastetem Sauerteigbrot Granatapfel, Artischocken, Karotten,
Rucola, Apfel, Niisse mit gebratenem
Rindsgulasch AFGL 18.90 Ziegenk&se oder Huhnerfilet
das Rezept meiner ungarischen Mutter
Hirschkalbsriicken rosa gebraten aceL 40.00
mit Erdapfelrdsti, Romanesco
DAS ISST WIEN und Sauce Cumberland
Gebackenes Schnitzel AcrFGL 19.90
das ,echte DA GIBT’S IMMER WAS NEUES
mit gemischtem Salat
Innviertler Grammelkndédel AcGcLo 19.90 Erdapfelpuffer 20.90
mit Fasslkraut und Bratljus mit Hokkaido Kirbis und
veganem Dill-Joghurt
Gerostete Leber aFGLo 20.90
mit Majoran, glacierten Apfeln Truffelravioli ABcG 28.00
und Petersilerdapfel mit Blattspinat, gegrillten Garnelen
und knuspriger Salsicce
Gebackene Leber AcFeLM 20.90
mit Erdépfel-Mayonnaisesalat Gebackenes Karpfenfilet AGL 28.00
mit Schwarzwurzel Salat Apfel
Faschierte Laibchen AFGLM 20.90 und Kresse
mit Erdapfel-Vogerlsalat
Wiener Schnitzel AcGL 28.00
Sarma — serbische Krautrouladen arcLm 20.90 von der Kalbsschale
mit Petersilerdapfel mit Petersilerddpfel und Blattsalat
Cordon Bleu AcFeL 22.90 Rosa gebratene Entenbrust AcgLo 28.00
mit Erdapfel-Vogerlsalat mit Rotkraut und
Amarena-Kirschravioli
Backhendl vom Bauernhof AcFGL 22.90
mit steirischem Salat Tafelspitz aceLm 30.00
mit Cremespinat, Rosti, Apfelkren
Wiener Zwiebelrostbraten AGLo 28.00 und Schnittlauchsauce
aus der Beirid mit Braterdapfel
und Salzgurkerl Filetsteak vom Black Angus AGLm 40.00
mit Vanillebutter
und Susskartoffelcreme
add on: Steak Fries +4.90

stadtwirt_wien

WIENER SUSSSPEISEN

Palatschinke mit Marillenmarmelade ace 4.50
Palatschinke mit Topfenfille Acg  7.90
Wiener Apfelstrudel mit Schlagobers aca  7.90

Topfenknodel AcGe 12.90
mit Zuckerbrdsel und Erdbeermark
Kaiserschmarrn acco 16.90
mit Zwetschkenroster

(20-25 Minuten Wartezeit)

ZUM DESSERT

Walnusseis ace 7.90
mit Cassisfeigen und Karamell
Die Stadtwirt Cremeschnitte acg 12.90
mit Punschbeeren
Vanillekipferl Mousse Aace 12.90
mit Birne und Granatapfel
Maroni Tiramisu acg 12.90
mit Amarenakirschen und Irish Cream
Nougatkndderl Ace 12.90
mit Vanillesauce und
Haselnusskrokant
Kaseauswahl gHM 14.80
mit Orangensenf, Chili-Honigntssen

und Apfel

ZUM APERITIF

ODER IMMER

Hausgemacht o,5L  5.90
Ingwer-Zitronenlimonade mit Minze

Black Orange Spritz 9.90
Organics Black Orange,Prosecco und Gin

Pink Aperol Spritz 9.90
Aperol, Prosecco und Blutorangensaft

Campari Spritz 9.90
Campari & Prosecco

Wiener Wasser 0,7 Karaffe 2.50

(Alleingetrank)

Frisches Geback 3.00

Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Speisen, kénnen Spuren von weiteren Allergenen nicht ausgeschlossen werden.
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