STADTWIRT

café - bar - restaurant

WIRTSHAUS WIE FRUHER SUPPEN
Spezialwurstsemmel mit Extra, 8.90
Gouda und Gurkerl AGMo 6,00 Kiirbis-Orangensuppe mit gerdsteten Kirbiskernen und CroGtons AG ’
Sacherwirstel mit Senf und Kren Amo 9,9 Rindsuppe mit Leberknddel oder Frittaten ACFGL 8,9
Stadtwirts Wurzelspeck mit Kren,
Zwiebel und Pfefferoni mo 14,50 Rindsuppe mit Fleischstrudel, GrieBnockerl, viel Gemuse und Schnittlauch ACFGL 8,90
Rindsgulasch - das Rezept meiner Burgenlindische Krautsuppe mit Sauerrahm AFGLM 8,90
ungarischen Mutter AFGL 18,90
seoessssses GANSLIM STADTWIRT- EINFACHGUT .........

DAS ISST WIEN ¢ Gansl-Einmachsuppe mit Spinatkknddel und viel Gemise ACFGLO 8,90 o
Gebackenes Schnitzel - das ,echte® : Gansl-Leberpastete mit Preiselbeergelee und Baguette ACGLO 12,90 :
mit gemischtem Salat 19,90 e °

AcFaLo ’ * Das Gansl- frisch aus dem Ofen- ACFGLO  38.00 .
Cordon Bleu mit Erdapfel-Vogerlsalat ~ scrg 0 22,9 . mit Apfelrotkraut & Waldviertler Erdépfelknédel ol

Backhendl vom Bauernhof
mit steirischem Salat ACFGLO 22,90

DA GIBT‘S IMMER WAS NEUES

Wiener Zwiebelrostbraten

mit Braterdépfel AGLO 24,00 Beef Tatar - der Klassiker - mit getoastetem Sauerteigbrot AGLM  16,/18
Ggrﬁstete Nierndl im Zwiebelsafterl Herbstlicher Salat- Rote Riiben, Artischocken, Karotten, Spinat, Apfel, Nisse GHLMO 5 00
mit Erdépfelpuffer AGLO 20,90 mit gebratenem Ziegenkése oder Huhnerfilet ’

Gerbstete Leber mit Majoran, Erdapfelpuffer mit Hokkaido Kiirbis und veganem Dill-Joghurt GL 20,%

glacierten Apfeln und Petersilerdépfel AFGLO 20,90

Gebackene Leber Triiffelravioli mit Blattspinat, gegrillten Garnelen und knuspriger Salsicce ABCGO 28,00
mit Erdapfel-Mayonnaisesalat ACFGLMO 20,20
Faschierte Laibchen Zanderfilet gebraten auf Rote Riben-Zitronenrisotto mit Kren AGLO 32,00
mit Erdapfel-Vogerlsalat AFGLMO 20,90
. . . . . . AFGLMO 00
Sarma - serbische Krautrouladen Geschmorte Rindsrouladen mit Erdapfelpliree und griinen Fisolen 27,
mit Petersilerdapfel AFGLM 20,90
Wiener Schnitzel von der Kalbsschale mit Petersilerdapfel und Blattsalat ACGLO 28,00
WIENER SUSSSPEISEN
Tafelspitz mit Cremespinat, Rosti, Apfelkren und Schnittlauchsauce ACFGLMO 30,00
Palatschinke mit Marillenmarmelade AcG 4,50
Palatschinke mit Topfenfllle ACG 7,90
Hirschragout mit Preiselbeeren, Rotkraut und Semmelknddel ACFGLMO 28,00
Wiener Apfelstrudel mit Schlagobers ACG 7,90
Topfenknodel mit Zuckerbrosel Filetsteak vom Black Angus mit Rostzwiebelbutter und Rote Rilben Creme AFGLMo 0.
und Erdbeermark acc 12,9 add on: Steak Fries 4,%
Kaisersghmarrn mit Zwetschkenrbster ACFGHO  16.90
(20-25 Minuten Wartezeit) ’ ZUM DESSERT
ZUM APERITIF
: e o000 0 ODER IMMER e 0o 0 0 0 o: Die Stadtwirt Cremeschnitte mit Himbeerragout ACG 12,90
: Hausgemacht 5 o0 : Walnusseis mit Cassisfeigen und Karamell ACFGH 7,%0
o Ingwer-Zitronenlimonade mit Minze 0,5l ’ °
° ° Mousse au Chocolat mit Waldbeerenragout ACG 12,90
o Black Orange Spritz 9%
« Organics Black Orange & Prosecco T e Maroni Tiramisu mit Amarenakirschen und Eierlikor ACG 12,90
[ ] [ ]
o Pink Aperol Spritz 9se0 e ) ) . %
. Aperol, Prosecco und Blutorangensaft ) . Veganer Schokokuchen mit Passionsfruchtsorbet und Weichselragout 13,
‘c i Sprit *
o ampari Spritz ° Kaseauswahl mit Orangensenf, Chili-Honigniissen und Apfel GHM 14,80
. Campari & Prosecco 9,90 .
Peo oo oo 00606060606 06060606060 0 0 o o° Frisches Geback 3,00
Wiener Wasser 0,71 Karaffe (Alleingetrank) 2,50

Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Speisen, kdnnen Spuren von weiteren Allergenen nicht ausgeschlossen werden.
A - glutenhaltiges Getreide, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fisch, E - Erdnisse, F - Sojabohnen, G - Laktose, H - Schalenfriichte, L - Sellerie, M -Senf, N - Sesam, O - Sulfite, P - Lupinen, R - Weichtiere



