STADTWIRT

café - bar - restaurant

WIRTSHAUS WIE FRUHER

Spezialwurstsemmel mit Extra,

Gouda und Gurket! AGMO 6,00

Sacherwiirstel mit Senf und Kren AMO 9,90

Stadtwirts Wurzelspeck mit Kren,

Zwiebel und Pfefferoni Mo 14,50

Rindsgulasch - das Rezept meiner

ungarischen Mutter AFGL 18,90

DAS ISST WIEN

Gebackenes Schnitzel - das ,,echte“

mit gemischtem Salat ACFGLO 19,90

Cordon Bleu mit Erdapfel-Vogerlsalat ~ scrg 0 22,9

Backhendl vom Bauernhof

mit steirischem Salat ACFGLO 21,90

Wiener Zwiebelrostbraten

mit Braterdapfel AGLO 24,00

Gerostete Nierndl im Zwiebelsafterl

mit Erdapfelpuffer AGLO 19,90

Gerostete Leber mit Majoran,

glacierten Apfeln und Petersilerdapfel AFGLO 19,90

Gebackene Leber

mit Erd&pfel-Mayonnaisesalat ACFGLMO 19,90

Faschierte Laibchen

mit Erdépfel-Vogerlsalat AFGLMO 19,90

Sarma - serbische Krautrouladen

mit Petersilerdapfel AFGLM 19,90

WIENER SUSSSPEISEN

Palatschinke mit Marillenmarmelade ACG 4,50

Palatschinke mit Topfenfiille AcG 7,90

Wiener Apfelstrudel mit Schlagobers acg  7,%

Topfenknddel mit Zuckerbrésel

und Erdbeermark AcG 12,90

Kaiserschmarrn mit Zwetschkenréster AcrFGHO 15,90
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e 1 Glas Prosecco Bosco del Merlo / Brut 6,0 o
. Wilde Wiesn :
. mit Organics Easy Lemon 9,% o
¢ Strawberry Limoncello ®
¢ Erdbeermark, Prosecco 9,90 e
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e Pink Aperol Spritz °
e Aperol, Prosecco, Blutorangensaft 9,%0 4
® Orange-Porto °
®  White Port, Organics Black Orange 9 °
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e Hausgemacht °
e Ingwer-Zitronenlimonade mit Minze 0,5 59 e
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« nEasy Breezy* °
o Organics Easy Lemon, Basilikum no alcohol 5%
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SUPPEN
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Rindsuppe mit Leberknddel oder Frittaten

Rindsuppe mit Fleischstrudel, GrieBnockerl, viel Gemise und Schnittlauch

Burgenldndische Krautsuppe mit Sauerrahm

Gazpacho Andaluz mit Mostviertler Schafkdse und Cro(tons

Warmer Gemiisesalat mit Kimchi Dressing, Marille, Burrata
und knusprigem Brot

Wassermelonensalat ,,Greek Style“ mit Feta, Romersalat und Oliven
add on: Hihnerfilet

Karamellisiertes Croissant mit Avocado, Rucola, Pesto,
Mozzarella Bufala und gerésteten Pistazien
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DA GIBT‘S IMMER WAS NEUES

Pasta Peperonata mit Melanzani und Mascarpone 20,00
add on: gegrillte Riesengarnelen ACG 6,00
Beef Tatar - der Klassiker - mit getoastetem Sauerteigbrot AcLm  15/18
Triffelblunzn mit Rosti, Sauerkraut, Apfel und Kren AFGLO 19,90
Ausgelodste Hend’lhaxerl vom Grill mit Hummus, Rucola, Zucchini, GLNO 28,00
Schwammerl, Pfirsich und Minzjoghurt

Geschmorte Rindsrouladen mit Erdépfelpiiree und Speckfisolen ACFGLO  2g 00
Zanderfilet gebraten auf mediterranem Gemise

(Artischocke, Zucchini, Paradeiser, Brokkoli und Orange) AGLO 32,00

Steinbuttfilet mit Schwammerlrisotto und geschmorten Paradeisern ACGLO 32,00
Wiener Schnitzel von der Kalbsschale mit Petersilerdapfel und Blattsalat ACGLO 28,00
Tafelspitz mit Cremespinat, Rosti, Apfelkren und Schnittlauchsauce ACFGLMO 28,00
Filetsteak vom Black Angus mit Rdstzwiebelbutter und Rote Riiben Creme AFGLMO 35 00
add on: Steak Fries 4,90
ZUM DESSERT

Die Bananenschnitte mit Vanilleeis ACFGH 12,90
Heidelbeerschmarrn mit Sauerrahmeis und Kokosobers ACGH 14,80
Walnusseis mit Cassisfeigen und Karamell ACGH 7,90
Erdbeertiramisu mit Eierlikor Acg 12,90
Marillenknédel mit Zuckerbrésel, Karamelleis und Schlagobers ACG 13,80
Mousse au chocolat mit Kirscheneis und Kirschen ACG 12,90
Kéaseauswahl mit Orangensenf, Chili-Honignissen und Apfel GHM 14,80
Geback 3,00

Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Speisen, kdnnen Spuren von weiteren Allergenen nicht ausgeschlossen werden.
A - glutenhaltiges Getreide, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fisch, E - Erdnisse, F - Sojabohnen, G - Laktose, H - Schalenfriichte, L - Sellerie, M -Senf, N - Sesam, O - Sulfite, P - Lupinen, R - Weichtiere





