STADTWIRT

café - bar - restaurant

WIRTSHAUS WIE FRUHER
Spezialwurstsemmel mit Extra,

Gouda und Gurkerl AGMO 4,90
Sacherwiirstel mit Senf und Kren AMO 7,90
Stadtwirts Wurzelspeck mit Kren,

Zwiebel und Pfefferoni mo 11,50
Rindsgulasch - das Rezept meiner

ungarischen Mutter AFGL 16,90
DAS ISST WIEN

Gebackenes Schnitzel - das ,,echte®

mit gemischtem Salat AcFGLO 18,90
Cordon Bleu mit Erdépfel-Vogerlsalat ACFGLO 21,50
Backhendl vom Bauernhof

mit steirischem Salat acFGlo 19,90
Wiener Zwiebelrostbraten

mit Braterd&pfel AGLO 24,00
Gerostete Nierndl im Zwiebelsafterl

mit Erdépfelpuffer AGLO 18,9
Ger6stete__|.eber mit Majoran,

glacierten Apfeln und Petersilerdapfel AFGLO 18,90
Gebackene Leber

mit Erdépfel-Mayonnaisesalat ACFGLMO 18,90
Faschierte Laibchen

mit Erdépfel-Vogerlsalat AFGLMO 18,90
Sarma - serbische Krautrouladen

mit Petersilerdapfel AFGLM 18,9
WIENER SUSSSPEISEN

Palatschinke mit Marillenmarmelade acc 4%
Palatschinke mit Topfenfille ACG 6,90
Wiener Apfelstrudel mit Schlagobers AcG 6,9
Topfenknodel mit Zuckerbrosel

und Erdbeermark acc 10,9
Kaiserschmarrn mit Zwetschkenrdster AcCFGHO 15,90

o o« ¢« GLASWEISE GLUCKLICH = o «

1 Glas Prosecco DOC
Prosecco Venezia Select

Sloeberry-Bitterlemon/Minze

Hausgemacht
Ingwer-Zitronenlimonade mit Minze 0,51

Leitners Fruchtséfte aus dem Urltal
Apfel-Holunder, Apfel-Karotte,
Apfel-Rhabarber 0,251

4,50

SUPPEN
Rindsuppe mit Leberknodel oder Frittaten ACFGL 6,50
Rindsuppe mit Fleischstrudel, GrieBnockerl und viel Gemiise AGLO 7.9
Burgenlédndische Krautsuppe mit Sauerrahm AFGLM 7,50
Spargelcremesuppe mit Orangen und Lavendelblatterteig ACGO 7,90
eeteeees.. DERSPARGEL INWEISSUNDGRUN ««+vcevvnnn
- Griiner Spargel mit Paradeisersalsa/Mostviertler Schafkzse G 20,00 ¢
+ WeiBer Spargel mit Sauce Hollandaise und Petersilerdapfel ACGO 22,00 .
° - mit Beinschinken ACGO 25,00 ¢
: - mit gebackenem Schnitzel ACGO 28,00 °
+ Karntner Nudeln mit Spargel und Bérlauchpesto ACGH 16,90 .
DA GIBT‘S IMMER WAS NEUES
Hausgemachte Nudeln mit Salsiccia, Paradeiser und Blattspinat ACG 18,%
Gegrillter Hokkaido Kiirbis auf Erdapfelrosti mit Limetten und Dilljoghurt AGLO 16,9
Beef Tatar - der Klassiker - mit getoastetem Josephbrot AGLM  15/18
Warmer Gemiisesalat mit Yuzu Kimchi Dressing und Mozzarella di Buffala ADGHLR 18,90
Bunter Salat mit Avocado, Birnen und Cranberries 16,90
mit gegrillten Hihnerstreifen GLO 18,00
Lachsfilet gebraten mit Gurken/Mango/Salzzitronen/Dille AD 28,00
Wiener Schnitzel von der Kalbsschale mit Petersilerdépfel und Blattsalat ACGLO 26,00
Geschmorte Rindsrouladen mit Erdépfelpiiree und griinen Fisolen AFGLMO 25,00
Tafelspitz mit Cremespinat, Rosti, Apfelkren und Schnittlauchsauce ACFGLMO 25,00
Kalbskotelette vom Grill mit wildem Karfiol, Broccoli und Truffeljus AFGLO 35,00
Maishendlbrust mit Artischocken, Passionsfrucht und GemUsetempura AFGLO 25,00
Filetsteak vom Black Angus mit Réstzwiebelbutter, Sellerie-Espuma
und Rote Ruben Creme AFGLMO 35 00
add on: Steak Fries 4,50
ZUM DESSERT
Die Kardinalschnitte mit Erdbeersalat ACGH 10,%
Topfen-Nougatknddel mit Kokos-Limettenbrésel und Mango Ragout ACGH 12,90
Der Heidelbeerschmarr’n mit Sauerrahmeis ACG 14,80
Das Schokodessert: Schokomoussetorte mit Cassisfeige und Vanilleeis ACGH 10,%0
Amarenaeis mit Eierlikér/Amarenakirschen/Amarettini ACG 7,90
Kaseauswahl mit Orangensenf, Chili-Honignlissen und Apfel GHM 14,80
Geback 3,00

Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Speisen, kénnen Spuren von weiteren Allergenen nicht ausgeschlossen werden.
A - glutenhaltiges Getreide, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fisch, E - Erdnisse, F - Sojabohnen, G - Laktose, H - Schalenfriichte, L - Sellerie, M -Senf, N - Sesam, O - Sulfite, P - Lupinen, R - Weichtiere



