STADTWIRT

café - bar - restaurant

WIRTSHAUS WIE FRUHER SUPPEN
Spezialwurstsemmel mit Extra, Rindsuppe mit Leberknédel oder Frittaten ACFGL 6,50
Gouda und Gurkerl AGMO 4,90
Rindsuppe mit Fleischstrudel, GrieBnockerl und viel Gemise AGLO 7,90
Sacherwirstel mit Senf und Kren AMO 7,90
Burgenladndische Krautsuppe mit Sauerrahm AFGLM 7,50
Stadtwirts Wurzelspeck mit Kren,
Zwiebel und Pfefferoni mo 11,50 Curry-Kokossuppe mit Orange und Chili AG 8,%
Rindsgulasch - das Rezept meiner Fischsuppe mit Zander, Skrei, Heilbutt und knusprigem Blattspinat ABDFGLO 18,00
ungarischen Mutter AFGL 16,90
UR VIEL MEER
DAS ISST WIEN . .
« Skrei - Winterkabeljau mit Blutwurst, Apfel und Mascarpone Polenta ADFGLMO 30,00 «
Gebackenes Schnitzel - das ,echte* o .
mit gemischtem Salat acralo 17,90  Steinbutt in Zitronenbutter gebraten auf orientalischem Safranrisotto ADFGLO 30,00 ®
Cordon Bleu mit Erdapfel-Vogerlsalat  acraio 20,5 « 1 kg Miesmuscheln im Curry-Kokos-Fond FINO 2500
Backhendl vom Bauernhof . .
mit steirischem Salat ACFGLO 18,90 e 0 coccoccececce s s 0 s e ec s e 0ce0c00c 000 0s00e0s0 s 0 0

Wiener Zwiebelrostbraten

mit Braterdapfel AGLO 24,00 DA GIBT*‘S IMMER WAS NEUES
Gerostete Nierndl im Zwiebelsafter!

mit Erdépfelpuffer aglo 17,9 Beef Tatar - der Klassiker - mit getoastetem Josephbrot Acm - 16/18
Gerostete Leber mit Majoran, Rote Riiben Bratwurst mit Sauerkraut und Preiselbeersenf AFGLMO  15/18
glacierten Apfeln und Petersilerdapfel AFGLO 17,90
Gegrillter Hokkaido Kiirbis mit Erdapfelrdsti, Limetten und Dilljoghurt AGLO 16,50
Gebackene Leber
mit Erdapfel-Mayonnaisesalat AcFGLMO 17,90 Hausgemachte Nudeln mit Paradeiser, Chili und Schafkase ACG 16,50
Faschierte Laibchen . . N o
mit Erdapfel-Vogerlsalat AFGLMO 17,90 Ceasar's Salad ,,Caribbean Style acoamo 16
’ mit gegrillten Hihnerstreifen 18,00
fn‘eiltrgl;e-rzﬁ:r)é?f}zlKrautrouladen Bunter Salat mit Avocado, Birnen und Cranberries 16,90
P Fam 17,90 mit gegrillten Hihnerstreifen GLO 18,00
WIENER SUSSSPEISEN Wiener Schnitzel von der Kalbsschale mit Petersilerdapfel und Blattsalat ACGLO 26,00

Geschmortes Kalbsschulterscherz‘l mit Erdapfelpuree, lila Karotten AFGLO 25,00

Palatschinke mit Marillenmarmelade ACG 4,50 und Blattspinat
Palatschinke mit Topfenfille AcG 6,9 Tafelspitz mit Cremespinat, Rosti, Apfelkren und Schnittlauchsauce ACFGLMO 25,00
Wiener Apfelstrudel mit Schlagobers ACG 6,9 Salonbeuschel vom Reh mit Semmelknddel ACDFGLM 25,00
Topfenknddel mit Zuckerbrosel Hirschriickenfilet mit Balsamico-Linsen und Erdépfelknodel AcFGLMO 30,00
und Erdbeermark acc 10,9
Rib Eye vom argentinischen Black Angus ca. 300 g. 35.00
Kaiserschmarrn mit Zwetschkenréster AcFgHo 15,9 mit Cole Slaw und griner Pfeffersauce ACFGLO 4' s
add on: Steak Fries ’
Lo GLASWEISE GLUCKLICH * ° ° .
; . ZUM DESSERT
o 1Glas Prosecco DOC 6,00 e
. ° Wiener GrieBpudding mit Karamell und frischen Friichten AG 10,%
o Hausgemacht °
o Ingwer-Zitronenlimonade mit Minze 0,51 5% o Mousse ,,Schoko-Banane* mit Erdbeer-Bananensalat ACGH 10,%0
: Leitners Fruchtséfte aus dem Urltal : Die beriihmte Apfeltarte frisch aus dem Ofen mit Vanilleeis ACGH 10,9
. Apfel-Holunder, Apfel-Karotte, .
, Apfel-Rhabarber 0,251 4% Kaiserschmarr‘n mit Mango, Kokos, Zimtzucker und Mangosorbet ACG 14,80
® The City Sprizz hd
® Vodka, Limette, Holunder, Soda 790 °®
° . Kaseauswahl mit Orangensenf, Chili-Honignuissen und Apfel GHM 14,80
o Bio Limoncello Sprizz .
e mit Pet Nat 7,0 o
L] L ]
® o 0606060606 0606006060606 060000 0 0 0°
Gebéack 3,00

Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Speisen, kdnnen Spuren von weiteren Allergenen nicht ausgeschlossen werden.
A - glutenhaltiges Getreide, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fisch, E - Erdnusse, F - Sojabohnen, G - Laktose, H - Schalenfriichte, L - Sellerie, M -Senf, N - Sesam, O - Sulfite, P - Lupinen, R - Weichtiere



